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Doce Matematicaw
(tawte de laranjo comv tt)

Ingredientes:

e
( 500g de massa para tarte
doce
40g de margarina
Sumo de 3 laranjas
180¢g de acucar
6 ovos

Pepitas de chocolate g.b. /

Confeccdo:

% Estenda a massa e forre com ela uma forma para tarte com fundo
amovivel e forrada com manteiga ou papel vegetal

%+ Misture, numa tigela, o sumo de laranja
com 0 acucar, a margarina amolecida
e 0s ovos batidos. Cozinhe o creme
em banho-maria, mexendo sempre, ¢
até espessar um pouco.

% Deite este recheio na forma. Alise a
superficie e leve ao forno pré-
aquecido durante 30 minutos. Deixe
arrefecer. Decore a gosto (neste caso,
com 0 seu gosto “matematico”)

Bom Apetite e boa matemadtica!
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